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Perfil Profesional y Competencias

El Ingeniero de Alimentos de UNIAGRARIA:

« BEvalia las caracteristicas fisicas, quimicas,
microbiolégicas y organolépticas de materias primas
y productos terminados.

- Conoce y aplica las leyes de Ingenieria a productos y
procesos de las cadenas alimentarias con el fin de
mejorar la consenvacion de los alimentos y garantizar
sU inocuidad.

- ldentifica oportunidades de negocio.

@ Titulo: Ingeniero de Alimentos

Acreditacion de Alta Calidad

Resolucidn Ministerio de Educacidn Nacional Mo, 6o

15 de mayo de 2015 por 4 afios

Registro calificado:

Resolucidn 16395 de diciembre 13 de 2012
y Resolucidn gond del 5 de mayo de 2015
{mod. Art. 1- No. Créditos)

Duracién:

10

Periodos
Académicos

» Disefia, planifica, implementa, controla y
evallda procesos y plantas de produccion de forma
eficiente.

« Analiza por medio de una vision holistica, la
cadena agroalimentaria para la solucidn de
problemas de competitividad y produccion.

« Analiza v establece requerimientos de equipos ¥
espacios para procesas alimentarios,




Perfil ocupacional

El Ingeniero de Alimentos de UNIAGRARIA posee
las competencias y habilidades para desempefiarse
como empresario independiente y/o prestando sus
servicios en cualquier organizacisn sin distingo de
finalidad, dimensidn o naturaleza, en actividades o
cargos relacicnados con:

- La planeacidn, direccidn, control, mejoramiento
y evaluacién de las operaciones y recursos
involucrados en  transformacidn de materias
primas agricolas y pecuarias en productos para
consuma humano y animal.

El fomento del desarrolle cientifico -
tecnoldgico del pais mediante la investigacion
permanente del drea, para la solucién de los

problemas actuales y generar nuevo conocimiento
que permita el progreso del sector agroalimentario.

- En la formulacién, desarrolle y liderazgo de
proyectos productivos, sociales y econdmicos que
contribuyan al desarrollo del sector agroalimentario
nacional y regional y al mejoramiento de la
sepuridad alimentaria, con criterios éticos que
contribuyan a dar solucidn a las problemadticas v
nuevos retos gue afronta el pais dentro de un
mundo globalizada.

+ Coordinacidn o ejecucion de actividades de
capacitacién o formacidn en dreas relacionadas
con Ingenierfa de Alimentos como capacitador,
facilitador o docente.
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£l Departamento de Ciencias Bisicas ofrece sus servicios a los diferentes programas académicos en ks dreas de Matemdticas, Flsica, Biclogia y Quimica.
Los curses de alectivas interdisciplinares se pusden tomar con cusdquier otro programa acaddmice ofrecida par UN IAGRARIA



