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UNIAGRARIA

1. Acuerdo del Consejo Superior, No. 278 del 18 de
diciembre de 2003.
2. Plan Estratégico UNIAGRARIA 2017 — 2021.
1. Eje estratégico 3 - Extension y Desarrollo Regional
con Enfoque Territorial.

2. Lineas estratégicas:
1. Proyectos de Ruralidad, regionalizacion y territorio
2. Proyectos Educativos en Contextos rurales
3. Presencia Nacional e Internacional
4. Transferencia de Conocimiento para el Desarrollo
Ambientalmente Sostenible

3. Programa IDEAS — Ingenieria de Alimentos para la
Sociedad
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Programa de

2 Ingenieria de
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El Programa de Ingenieria de Alimentos
articula los lineamientos de Extension y
Proyeccion Social, y los ejecuta a través
del Programa IDEAS — Ingenieria de
Alimentos para la Sociedad.



Ideas

PROGRAMA IDEAS

DESARROLLO REGIONAL CON

ENFOQUE TERRITORIAL

Comunidad Objetivo

Grupos de Semillerosde
Investigacion Investigacion

SUSTENTABILIDAD

AMBIENTAL

Necesidades

eSeguridad
alimentaria

eAcceso a mercados
eSostenibilidad
ambiental

Campos de accion

Lineas de trabajo

Egresados

elnocuidad
alimentaria

eProcesamiento

de alimentos
elnnovacién de
productos

Estudiantes y

eTrasferencia
de tecnologia
eEducacién
continuada
eSoporte
técnico
ePruebasy
ensayos
eConsultorias

Docentes

Pllares Institucionales
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En los Centros de Desarrollo Regional

De Anolaima

Docente: Jhoana Colina

Linea de trabajo: Soporte Técnico

Campo de accion: Procesamiento de
alimentos

Comunidad objetivo: Productores

Necesidad atendida: Acceso a mercados

Proyectos en desarrollo:

1.

Evaluacion de harina de cascara de limodn
como sustituto de grasa en torta tipo
casero. Estudiantes: Angela Gémez y Lady
Jiménez.

Aprovechamiento integral de la guayaba
en la elaboracién de una barra de cereales
vegana. Estudiantes: Erminson Gonzalez y
Daniel Corredor.

Aprovechamiento integral del aguacate en
la elaboracion de un snack tipo barra.

Estudiante: Diego Bernal.

4.
5.

De Viota

Docente: Angela Farias

Linea de trabajo: Transferencia Tecnoldgica

Campos de accion: Innovacion alimentaria,
Procesamiento de alimentos e Innovacion
de productos

Comunidad objetivo: Productores,
proveedores, comercializadores y
consumidores.

Necesidad atendida: Seguridad alimentaria

Avances
1. Cocoa Workshop
2. Capacitacion docente
3. Fortalecimiento de alianzas con la Asociacién

de Cacaoteros del Bajo Tequendama —
ASCABATE.
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Programa Formacion de Formadores

Oferta de los siguientes cursos
para instructores

1. Control de calidad e inocuidad de
o los insumos, procesamiento y
| -~ empaque, embalaje para la
N industria de alimentos

2. Agroindustria de productos
lacteos

3.Agroindustria de productos
carnicos




Programa de Educacion Continuada

CURSO AUDITOR INTERNC NORMAS
1SO 22000:2018
SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD DE
LOS ALIMENTOS

g VNASRARIA e

Mayor Informacion:
Luisa Fernanda Rivera Crioflo Wafia Acenel Uraetia
fivera luisa@uniagrana edu co Unigna fnarR@uniagraria ey, c

Oferta de los
siguientes cursos de
educacion permanente

1. Oferta del Curso Andlisis de

Peligros y Puntos Criticos de
Control — HACCP.

2. Oferta del Curso Auditor Interno
Normas ISO 22000:2018
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Visibilidad Nacional

1. Practicas empresariales.
2. Capacitacion a productores en Anolaima.
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Plan de Internacionalizacion del Programa

1. Ejecucion del Plan de

Internacionalizacion 2018 y definicidn

del 2019

Tecnologia de Alimentos.

. Participacion del Dr. Ignacio Buscema
del Instituto de Estudios Avanzados
(IDEA) de Venezuela en el Cocoa
Workshop, el 18 de abril de 2018.

. Participacion en el IV Congreso
Internacional de Investigacion e
Innovacion en Ingenieria, Ciencia 'y

gy COCOA
ANY” \WORKSHOP
UNIAGRARIA™ D)8~

INVITA: INGENIERIA DE ALIMENTOS

18 de abril de 2018
9:00 a.m.a 4:00 p.m.
Lugar: Auditorio Principal Uniagraria

CONFERENCISTAS:

Dr. Edwin Antonio Gutiérrez - FEDECACAO
Ing. Adela Martinez Urango - Egresada de la Universidad de Cordoba
Dr. Ignacio Buscema - Instituto de Estudios Avanzados (IDEA) de Venezuela
Ing. Mateo Acosta e Ing. Aldn de Jestis Pérez - Polco.

AREAS TEMATICAS:

Cultivo, Manejo Poscosecha, Procesamiento,
Innovacién de Productos y Procesos, Alianzas
Productivas, Clister, Manejo Ambiental,
Evaluacion Sensorial
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Semana de Internacionalizacion

Participacion de la Dra. Aura Cova.

Descubriendo el Interior de los

Alimentos y su Relacién Seminario Internacional de
- Técnicas Instrumentales para

Analisis de Alimentos.

con la Textura

 LUNES . Moo

« (]
9 00 ' Dra: Heidi Tatiana Jiménez Ariza - Uriiagr
: . AM Dra A niversidad Simon mr-wg\ezueia
FIN as= Polco

Dra. Angela Maria Farfas Campomanes - Uniagraria

Msc. Elana‘tﬂs'ﬂna'Moncayd-Unlaggaria-;

\ acosto 11:00,,

CONFERENCISTA INVITADA: DRA. AURA COVA
LUGAR: AUDITORIO AUXILIAR
ENTRADA LIBRE

Link Inscripciones evento: https://goo.gl/forms/rWHoBKLt58rOmmcy2
Link inscripcion de Trabajos: https://goo.gl/forms/NdMV5rwKaOcpUuCD3

Curso aplicado de
evaluacion
8 instrumental de la textura
y microscopia
) de alimentos - teérico
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Transferencia de Conocimiento para el Desarrollo
Ambientalmente Sostenible

1. Catedra Julio Garavito
Armero: Ingenieria Social y
Cambio Climatico.

2. Capacitacion una docente
del programa, en Cambio

. ;. Ca’t_edra Juli_o Garavitq Arr!1er’o:_
Cl I m at I CO . Ingenieria social y cambio climatico

Auditorio del Edificio de
Ciencia y Tecnologia (454)

Universidad Nacional de Colombia

Todos los martes de 4 a 7 p.m.
Del 6 de febrero al 29 de mayo

ORGANIZAN:
...........
ac Y
IKLN | PINSUS @ NACIONAL
PARTICIPAN:
© vnasearis | B

.
PINSUS | {#/§ NACIONAL
v ¢) DE COLOMBIA
L




7 _ Contactos



UNIAGRARIA

¢ Para qué contactarnos?

1. Transferencia tecnologica
2. Educacion continuada

3. Soporte técnico

4. Pruebas y ensayos

5. Consultorias
Nos puede contactar a traves de las

direcciones de correo electronico que se
encuentran a continuacion:

1. Directora del Programa:
jimenez.heidi@uniagraria.edu.co

2. Docente del Programa:
rivera.luisa@uniagraria.edu.co



mailto:Jimenez.Heidi@uniagraria.edu.co
mailto:blanco.olga@uniagraria.edu.co

